


POLLO

POLLO RUSPANTE DI 1,2 KG MARINATO IN UN MIX DI AROMI E SPEZIE E COTTO AL VAPORE, FRITTO INTERO 
DELICATAMENTE PER POCHI MINUTI, SENZA PANATURA, IN OLIO DI GIRASOLE ALTO OLEICO “FRIENN” DI 

OLITALIA, PER UNA FRITTURA PIÙ SANA E DELICATA. DORATO FUORI E SUCCOSO DENTRO.
22

POLLO FRITTO CON PATATE NOVELLE
25

CHIPS E MAIONESE FATTA IN CASA (3)

4

PATATE NOVELLE E MAIONESE FATTA IN CASA (3)

5

F E T TA  D I  PA N E

PANE E BACCALA’ MANTECATO CON PATATE, POLVERE DI POMODORO E CAPPERI (1,4)

9

PANE POMODORO E BASILICO  (1)

7

PIATTO PANE  ( 1 )

2

DISPONIBILE ANCHE NELLA VERSIONE CON PANE SENZA GLUTINE ADATTO ANCHE AI CELIACI  ( 6,10 )

B O M B A  S A L ATA

STRACOTTO DI MANZO, SPINACINO E SENAPE (6,9,10)

12

MAIALE FONDENTE, VERZA E SENAPE (6,10)

9

FIOR DI LATTE, POMODORO INFORNATO E BASILICO (6,7,10)

8

POLLO FONDENTE, MAIONESE E LATTUGA (6,9,10)

8

SCAROLA, UVETTA, PINOLI E POMODORINO (4,6,8,10)

7

AFFETTATO DI MANZO, MISTICANZA E SALSA TONNATA (4,6,10)

10

( 1,3 )

HAMBURGER “BOMBA”

VITELLO, SALSA ROSA, POMODORO SEMI SECCO, CETRIOLO MARINATO,
LATTUGA, PRIMO SALE, CIPOLLA ROSSA IN AGRODOLCE.              

10

(1,3,6,7,8,10)

BURGER VEGETALE, SALSA ROSA, POMODORO SEMI SECCO, CETRIOLO MARINATO, 
LATTUGA, PRIMO SALE, CIPOLLA ROSSA IN AGRODOLCE

13

(1,3,6,7,8,10,11)

HAMBURGER “VEGETARIANO”

I NUMERI SONO RIFERITI AGLI ALLERGENI RIPORTATI DI SEGUITO
CON LA STESSA NUMERAZIONE DEL REG. UE 1169/11



SI PREGA CORTESEMENTE DI COMUNICARE QUALSIASI ALTRO TIPO DI INTOLLERANZA
O IPERSENSIBILITA’ A QUALSIASI ALTRO ALIMENTO PRIMA DI EFFETTUARE L’ORDINAZIONE.

I N S A L A T E

INSALATA SPINACI, PECORINO, SEMI E POMODORO  ( 7 )

7

INSALATA DI BACCALA’, PEPERONI E PATATE 
10

INSALATA DI POLLO CON LATTUGA ( 3,9 )

10

INSALATA DI MELANZANE, POMODORO RICOTTA SALATA E PINOLI  ( 7 )

8

TOA S T
PANE IN CASSETTA SOLINA E SARAGOLLA CON PROSCIUTTO COTTO E CACIOCAVALLO  ( 1,7 )

(Az. Agricola Valle Scannese)
6

PANE CELIACO SENZA GLUTINE CON PROSCIUTTO COTTO E CACIOCAVALLO ( 6,7,10 )

(Az. Agricola Valle Scannese)
6

F O C AC C I A

SALSICCIA, SCAMORZA E CIME DI RAPA ( 1,7 )

12

FRITTATA, CIPOLLE E PEPERONE SECCO ( 1,3 )

9

PORCHETTA CROCCANTE ( 1 )

9

MORTADELLA ARTIGIANALE COTTA A PIETRA ( 1 )

7

PROSCIUTTO COTTO A VAPORE ( 1 )

7

CRUDO DI PARMA DOP 18 MESI ( 1 )

7

CUCINA
POLPETTE AL SUGO ( 1,3,7 )

12

 ( 4 )

GIUNCATA ACCIUGHE, MISTICANZA E SCORZA DI LIMONE     ( 1,4,7 )

7



ALLERGENI
1. CEREALI CONTENENTI GLUTINE, VALE A DIRE: GRANO (FARRO E GRANO KHORASAN), SEGALE, ORZO, AVENA O I LORO CEPPI IBRIDATI E PRODOTTI DERIVATI, TRANNE: A) SCIROPPI DI GLUCOSIO A BASE DI 

GRANO, INCLUSO DESTROSIO1; B) MALTODESTRINE A BASE DI GRANO1; C) SCIROPPI DI GLUCOSIOA BASE DI ORZO; D) CEREALI UTILIZZATI PER LA FABBRICAZIONE DI DISTILLATI ALCOLICI, INCLUSO L’ALCOLETI-
LICO DI ORIGINE AGRICOLA; 2. CROSTACEI E PRODOTTI A BASE DI CROSTACEI; 3. UOVA E PRODOTTI A BAS E DI UOVA; 4. PESCE E PRODOTTI A BASE DI PESCE, TRANNE: A) GELATINA DI PESCE UTILIZZATA COME 
SUPPORTO PER PREPARATI DI VITAMINE O CAROTE NOI DI; B) GELATINA O COLLA DI PESCE UTILIZZATA COME CHIARIFICANTE NELLA BIRRA E NEL VINO; 5. ARACHIDI E PRODOTT I ABASE DI ARACHIDI; 6. SOIA E 

PRODOTTI A BASE DI SOIA, TRANNE: A) OLIO E GRASSO DI SOIA RAFFINATO 1; B) TOCOFEROLI MISTI NATURALI (E 306), TOCOFEROLO D-ALFA NATURALE, TOCOFEROLO ACETATO DAL FANATURALE, TOCOFEROLO 
SUCCINATO D-ALFANATURALE A BASE DI SOIA; C) OLI VEGETALI DERIVATI DA FITOSTEROLI E FITOSTEROLI E STERI A BASE DI SOIA; D) ESTEREDISTA NOLOVEGETALE PRODOTTO DA STEROLIDIOLIO VEGETALE A 

BASE DI SOIA; 7. LATTE E PRODOTTI A BASE DI LATTE (INCLUSO LATTOSIO), TRANNE: A) SIERO DI LATTE UTILIZZATO PER LA FABBRICAZIONE DI DISTILLATI ALCOLICI, INCLUSO L’ALCOL ETILICO DI ORIGINE 
AGRICOLA, B) LATTIOLO; 8. FRUTTA A GUSCIO, VALE A DIRE: MANDORLE (AMYGDALUSCOMMUNISL.), NOCCIOLE (CORYLUSAV ELLANA), NOCI (JUGLANSREGIA), NOCI DI ACAGIÙ (ANACARDI UMOCCIDENTALE), 

NOCI DI PECAN [CARYAILLINOINENSIS (WANGENH.) K.KOCH], NOCI DEL BRASILE (BERTHOLLETI AEXCELSA), PISTACCHI (PISTACIAVERA), NOCI MACADAMIA O NOCI DEL QUEENSLAND (MACADAMIA TERNIFOLIA), 
E I LORO PRODOTTI, TRANNE PER LA FRUTTA A GUSCIO UTILIZZATA PER LA FABBRICAZIONE DI DISTILLATI ALCOLICI, INCLUSO L’ALCOL ETILICO DI ORIGINE AGRICOLA; 9. SEDANO E PRODOTTI A BASE DI SEDANO;
10. SENAPE E PRODOTTI A BASE DI SENAPE; 11. SEMI DI SESAMO E PRODOTTI A BASE DI SEMI DI SESAMO; 12. ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI IN CONCENTRAZIONI SUPERIORI A 10 MG/KG O 10 MG/LITRO IN TERMI-

NI DI SO2 TOTALE DA CALCOLARSI PER I PRODOTTI COSÌ COME PROPOSTI PRONTI AL CONSUMO O RICOSTITUITI CONFORMEMENTE ALLE ISTRUZIONI DEI FABBRICANTI; 
13. LUPINI E PRODOTTI A BASE DI LUPINI; 14. MOLLUSCHI E PRODOTTI A BASE DI MOLLUSCHI.

PRODOTTO IN UNO STABILIMENTO CHE FA USO DI: SOIA, LATTE, UOVA, FRUTTA A GUSCIO, CEREALI CONTENENTI GLUTINE, SEDANO, SOLFITI.

CAFFETTERIA   
CAFFE 1,00   
CAFFE DECAFFEINATO 1,50  
ORZO  1,50 
GINSENG  1,50
CAPPUCCINO  1,50 
CAPPUCCINO CON LATTE VEGETALE/ SENZA LATTOSIO 2,00
VETRINO 1,50   

LATTE 1,50 
  

LATTE VEGETALE/SENZA LATTOSIO 2,00  
  

LATTE MACCHIATO 1,50  
 

CAFFE’ E LATTE 1,50  
  

TE, INFUSI E TISANE 3,00  
  

CAFFE SHAKERATO 3,00  
  

BEVANDE   
ACQUA ALMA 0.75L NAT/ GAS 2,00    

ACQUA ALMA 0.50L NAT/ GAS 1,50   

ARANCIATA 0.33L 3,00    

CEDRATA 0.33L 3,00    

CHINOTTO 0.25L 3,00    

COCA COLA 0.33L 3,00    

COCA COLA ZERO 0.33L 3,00    

GASSOSA 0.20L 3,00    

LEMONSODA 0.20L 3,00    

NETTARI DI FRUTTA 0.19L 4,00    

TONICA0.20L 3,00    

TE FREDDO PESCA/LIMONE 0.25L 3,00

COCKTAIL ALCOLICO E ANALCOLICO 5.00/15.00    

AMERICANO 6,00
NEGRONI 6,00
APEROL SPRITZ 5,00
CAMPARI SPRITZ 5,00
GIN TONIC 8.00/15.00

AMARI E LIQUORI 3,00/10.00  
GENZIANA 3,00
RATAFIA 3,00  
LIMONCELLO 3,00  
AMARO ALLE ERBE 3,00  
LIQUIRIZIA 3,00

DISTILLATI 3,00/15,00  
RUM 6.00/15.00
WHISKY 8.00/15.00
COGNAC 8.00/15.00
GRAPPA 5.00/15.00

  
BIRRA   
LISA SPINA 0.33 / 0.40L 4.00/5.00  
REALE BOTT. 0.33L 5,00  
DUCHESSA BOTT. 0.33 5,00  
BIRRA SPECIALE 0.33/0.75 L 5,00/15,00  

  
BOLLICINE   
DE STEFANI PROSECCO DOC MILLESIMATO 5.00/25.00 
 
VINO BIANCO   
IMPRESSIONI GIANNI SINESI 5.00/25.00 

VINO ROSSO   
IMPRESSIONI GIANNI SINESI 5.00/25.00 

VINO ROSATO 
CERASUOLO D’ ABRUZZ0 5.00/25.00 

VINO DOLCE   
FEUDO ANTICO TULLUM PASSITO 5.00/20.00

PER EVENTUALI PREZZI NON ESPOSTI E NON RIPORTATI SI PREGA DI CHIEDERE AL PERSONALE

VETRINO CON LATTE VEGETALE/ SENZA LATTOSIO 1,80

TORTA CAPRESE AL CIOCCOLATO (3,6,7,8)

4

TORTA CAPRESE AL LIMONE (3,7,8)

4

TORTA RICOTTA E CIOCCOLATO (3,6,7)

4

TORTA RICOTTA E VISCIOLE (1,3,7,8)

5

CROSTATA FRUTTA FRESCA (1,3,7,8)

5

CROSTATA CREMA AL LIMONE E MERINGA (1,3,7,8)

5
BIANCOMANGIARE (8)

5

DOLCI

B O M B A DOLCE

VUOTA  (1,6)

2

CREMA (1,3,6,7)

2,5

CONFETTURA DI ALBICOCCHE  (1,3,6)

2,5

CIOCCOLATO (1,3,6,7)

3

(1,3,6)


